VITIVINICOLA WINE

COMISSAO (\J DAO
BRSOHALRRIAS DAO = Protocolo Analitico — Assisténcia técnica

N.°: /

‘ Antes de preencher e enviar verificar em http://www.cvrdao.pt/images/documentos/Mod022.pdf a versao em vigor.

Data: Prazo maximo de emissao dos resultados: 4 dias Uteis (a).
Nome:
Vinho Vinho Outro
Espumante (especifique)
Identificacdo das Amostras T B T B
Total

Assinalar com um X os ensaios pretendidos.
ENSAIO METODO DE ENSAIO PREESRU(;\”(I)AR'O
Acidez Fixa © (Calculo) OIV-MA-AS313-03:R2009 (1) e MI34 - Revisado 5, 2020 (2) 0.45
Acidez Total © (Titrimetria) OIV-MA-AS313-01:R2015 (2) e MI32- Revisédo 6,2020 (1) 1.50
Acidez Volatil (sem deducéo dos interferentes — acido MI38 — Reviséo 6, 2020
) s_érbico e acido ;alicilico) (Destilagao e Titrimetria) [OXeN e 250
Acido Acético (Acidez Volatil) (Enzimatico) ® (1) MI23 - Revisédo 7, 2020
Acido L-Ascérbico (Titrimetria) MI16 — Reviséo 4, 2020 2.00
Acido Citrico ® (1) (Enzimatico) MI15 — Revisdo 8, 2021 6.50
Acido L&ctico (Enzimatico) OIV-MA-AS313-07:R2009 9.50
Acido L-Malico @ (2) (Enzimatico) MI24 - Reviséo 8, 2021 6.50
Acido Sérbico @ (2) (Destilago e Espect. UV/VIS) OIV-MA-AS313-14A:R2009 5.50
Acido L-Tartarico (Espectrometria) MI30 — Reviséo 5, 2020 12.50
Acucares ndo Redutores @ (2) (Calculo) MI28 — Revisdo 6, 2020 0.45
Agrﬂgggﬁisa)— Substancias Redutoras @ (2) (Defecagéo e OIV-MA-AS311-01A:R2009 6.50
Acucares Totais O (2) (Defecagio e Titrimetria) NP 2224: 1988 6.50
Alcalinidade da Cinza (Titrimetria) OIV-MA-AS2-05:R2009 3.00
Alcool em Volume (para V, VE e VF) MIO5 —Revisdo 5, 2022 (FTIR) 2.00
Andlise Sensorial ® (1) (c) MI43 — Revisédo 4, 2022 e MI44 Revisao 4, 2020 8.00
Antocianas (Espectrofotometria UV/VIS) MI21 —Reviséo 4, 2020 3.00
Calcio © (2) (Espectrofotometria Absorgio Atomica) MIO3 - Revisédo 7, 2020 8.00
Cinza @ (1) (Gravimetria) OIV-MA-AS2-04:R2009 6.00
Cloretos @ (1) (Titulago Potenciométrica) OIV-MA-AS321-02:R2009 6.25
Cobre O (1) (Espectrofotometria Absorcao Atomica) MI02 — Reviséo 7, 2020 7.75
Densidade Relativa 20°C (calculo) ® (1) OIV-MA-AS2-01:R2021 0.45
Densidade Relativa a 20 °C (Densimetria Eletrénica) © (1) OIV-MA-AS2-01:R2021 0.45
D-Glucose (Enzimatico) MI42 —Revisao 8, 2021 15.00
D-Glucose+D-Frutose @® (1) (Enzimatico) MIO7 —Revisdo 8, 2021 15.00
Di6xido de Enxofre Combinado MI36 — Revisédo 6, 2020 ?it(r?r)n(elig;e)nciometria) e NP 2220:1987 2.00

o . MI09 —Revisao 5, 2020 (Titrimetria), MI35 —Revisdo 6, 2020 © (1
Dioxido de Enxofre Livre (Potenciometria)(e NP 22)2011987 (Titrimetria) ow 2.00
. MI10 — Revisédo 6, 2020 (Titrimetria) € MI37 — Revisdo5, 2020 ®

Dioxido de Enxofre Total (1) (Célculo) e(TNP 222)0:1987 (Calculo) 2.00
Edulcorantes Sintéticos MAPA — Método 20 10.00
Ensaio Microbioldgico (b) MI14 —Reviséo 2, 2017 12.50
Extracto Nado Redutor © (1) (calculo) OIV-MA-AS2-03B:R2012 0.45
Extracto Seco Reduzido (calculo) OIV-MA-AS2-03B:R2012 0.45
Extracto Seco Total © (1) (célculo) OIV-MA-AS2-03B:R2012 1.10
Fendis Totais (Espectrofotometria UV/VIS) MI22 — Reviséo 4, 2020 3.00
Fenois Volateis em Vinhos (Extragdo e Cromatografia Gasosa) MI33 — Revisao 4, 2020 40.00
Fermentac@o Malolactica (Pesquisa) (Enzimatico) MI13 — Revisao 4, 2022 3.50
Ferro (Espectrofotometria Absorgao Atémica) ® (2) MIO1 — Reviséo 7, 2020 6.50
Fosfatos (Titrimetria) MI11 — Revisao 4,2020 3.00
Glicerol (Enzimatico) MI12 — Reviséo 4, 2020 17.00
indice de Folin Ciocalteu (Espectrofotometria UV/VIS) b) OIV-MA-AS2-10:R2009 10.00
Intensidade de Cor/Tonalidade (Espectrofotometria UV/VIS) MI39 — Revisdo 4, 2020 / MI40 — Revisao 3, 2020 3.30
Magnésio (Espectrofotometria Absorgao Atémica) OIV-MA-AS322-07:R2009 6.00
Massa VolGmica a 20°C @ (1) OIV-MA-ASZ-Ol:R20(2Dleng?r;ifgeg:gzrgniggv-MA-ASZ-Ol:R2021 210
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ENSAIO METODO DE ENSAIO PREESF:J(;\II(I»)ARIO
I?e_sqwsa de Cora~ntes Organicos Sintéticos (Fungéo MI26 — Revisio 5, 2020 210
Acida) © (2) (Extragéo)

Xigggsscérig)squisa dos Diglucésidos das Antocianidinas NP 2276:1988 200
pH OIV-MA-AS313-15:R20110 (1) (Potenciometria) e FTIR 3.30
PotAssio (Espectrofotometria Absorgao Atomica) OIV-MA-AS322-02A:R2009 6.00
Relagdo Alcool em Peso / Extracto N&o Redutor (Calculo) MI31 — Revisédo 6, 2020 0.45
Sacarose (Calculo) NP 2225:1988 e MI41 — Revisédo 5, 2020 0.45
Sacarose+D-Glucose+D-Frutose @ (1) (Enzimatico) MI08 — Reviséo 8, 2021 15.00
Sobrepressao (espumantes e frisantes) @ (3) (Manométrica) OIV-MA-AS314-02:R2003 2.50
S6dio (Espectrofotometria Absorgio Atomica) OIV-MA-AS322-03A:R2009 6.00
Sulfatos 0 (2) (Gravimetria) OIV-MA-AS321-05A:R2009 7.00
Teste de Estabilidade Fisico-Quimica (b) pr - NP 4236:1992 2.50
Tftulo Alcoométrico Adquirido em Massa (Borras de MI27 — Reviséo 4, 2020 (pestilaggao e Areometria) e 4.10
VInhO) OIV-MA-AS312-01:R2021 (Destilagao e Densimetria Eletronica)

Titulo Alcoométrico Volimico Adquirido @ (1) OIVXI/II% A_sgglsoafSﬂ)z;lz %:’:::Z::izeiémca) 3.75
Titulo Alcoométrico Vollimico Total ® (1) (Calculo) MI25 — Revisao 7, 2020 0.45
1-Butanol (Cromatografia Gasosa) MI18 — Reviséo 4, 2020 e NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
1-Propanol (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisdo 4, 2020 ¢ NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
2-Butanol (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisédo 4, 2020 6.25
2-Butanol (Aguardente) (Cromatografia Gasosa) NP 3263: 1990 4.00
Acetato de Etilo (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisdo 4, 2020 ¢ NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
Alcool Alflico (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisao 4, 2020 e NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
Alcoois Isoamilicos (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisao 4, 2020 e NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
Alcoois Superiores Totais (Cromatografia Gasosa) MI19 — Revisédo 2, 2017 4.25
Etanal (Cromatografia Gasosa) MI18 — Revisao 4, 2020 e NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
Isobutanol (Cromatografia Gasosa) MI18 — Reviséo 4, 2020 ¢ NP 3263:1990 (aguardente) 1.75
Metanol (Cromatografia Gasosa) MI118 — Revisédo 4,2020 ¢ NP 3263:1990 (aguardente) 9.00
Total de Substancias Volateis (Cromatografia Gasosa) MI20 — Revisédo 2, 2017 2.50
Acidez Fixa (Aguardente) (Titrimetria) OIV-MA-BS-12:R2009 1.50
Acidez Total (Aguardente) (Titrimetria) OIV-MA-BS-12:R2009 1.50
Acidez Volatil (Aguardente) (calculo) OIV-MA-BS-12:R2009 2.50
Célcio (Aguardente) (Espectrofotometria Absorg&o Atémica) NP 4082:1993 8.00
Cobre (Aguardente) (Espectrofotometria Absorgdo Atémica) NP 2442:1988 7.75
Extracto Seco Total (Directo) — Aguardente (Gravimetria) OIV-MA-BS-09:R2009 8.00
Ferro (Aguardente) (Espectrofotometria Absorgéo Atémica) NP 2280:1988 6.50
Sédio (Aguardente) (Espectrofotometria Absorgao Atomica) NP 3594:1990 6.00
Titulo Alcoométrico Vol(mico — Aguardente OIV-MA-BS-02:R2009 (A’egl’;erg:’i‘ga? OIV-MA-BS-04 @ensimetria 2.50
Potassio (Aguardente) (Espectrofotometria Absorgao Atomica) NP-3685:1991 8.00

MI — Método Interno (+) - Acresce IVA a taxa legal em vigor @® - Ensaio do ambito da Acreditacéo (1- Vinho, Vinho Espumante e Vinho Frisante. 2- Vinho. 3- Vinho Espumante

e Vinho Frisante 4--Vinho e Vinho Espumante DO D&o, Vinho DO Laf6es e Vinho IG Terras do Dao) (a). — Exceto em caso de forca maior ndo imputavel ao Laboratério

Inicio dos Ensaios — Primeiro dia Util ap6s a data de rececdo  Data de Finalizagdo dos Ensaios — indicada no Boletim de Ensaio (Mod021 e/ou Mod026) (b) — Tempo de

resposta superior a 6 dias V-vinho; VE-vinho espumante; VF-vinho frisante; T-tinto; B-branco; (c) MI43 - Aspeto — Intensidade/Tonalidade de Cor, Aspeto — Limpidez, Aroma — Complexidade,

Aroma — Intensidade, Sabor — Complexidade, Sabor — Equilibrio, Sabor — Adstringéncia/ Amargor, Sabor — Corpo/Estrutura, Sabor — Fim de Boca; MI44 - Apreciacéo Global - Andlise Sensorial

A declaracdo de conformidade, emitida a pedido do cliente, é baseada na legisla¢gdo aplicavel e disponivel através da pagina na internet da
CVR do D3do, cuja regra de decisdo contempla o valor da incerteza do método (se aplicavel).

Este documento pode ser fotocopiado.

Observacbes:

Eu abaixo assinado declaro que tomei conhecimento e aceito as condigdes de contrato discriminadas.

Cliente: Data:

Colaborador da CVR Déo: Data:

N.° Ensaios solicitados:
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